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Joy Brut Rosé

Terroir : Plateaux graveleux

Cépages : Merlot
Tannat
Cabernet franc
Syrah

Vinification et Elevage

Vendanges de nuit. Egrappage et pressurage direct afin
d'obtenir un jus clair et aromatique (rosé de pressurage).
Assemblage avant fermentation. Suivi strict de la
fermentation et régulation des températures par le froid.
Filtration, adjonction de gaz carbonique et mise en
bouteille.

Commentaire de dégustation

Ce brut rosé se caractérise par une tres belle robe rose
saumonée accompagnée de bulles fines et discretes. Au
nez, il se caractérise par des notes de fraises, framboises,
cassis. L'attaque est tendue sur le pamplemousse et le
citron vert. En bouche, on retrouve des notes de fruits des
bois. La finale est fraiche et élégante.

Accompagnement

A savourer en apéritif, en cocktail, sur des desserts aux fruits
rouges ou tout au long de la soirée.
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